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Сроки  обучения  ПСО  курс 3 

(заочная форма обучения) 
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1 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

2 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 
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 1 Технология продукции ОП 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

2 Технология продукции ОП 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

3 Технология продукции ОП 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

4 Организация ресторанного дела 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

5 Организация ресторанного дела 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 
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1 Стандартизация, сертификация и нормативные документы технологического 

процесса предприятий ОП 114 (Р-Л) Доц. Гуляева Л.Ю. 

2 Стандартизация, сертификация и нормативные документы технологического 

процесса предприятий ОП 114 (Р-Л) Доц. Гуляева Л.Ю. 

3 Стандартизация, сертификация и нормативные документы технологического 

процесса предприятий ОП 114 (Р-Л) Доц. Гуляева Л.Ю. 

4 Экономика предприятий ОП 103 (Р-Л) проф. Сушкова Т.Ю. 

5 Экономика предприятий ОП 103 (Р-Л) проф. Сушкова Т.Ю. 
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1 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

2 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

3  

4 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

5 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

5 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 
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 1 Технология продукции ОП 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

2 Технология продукции ОП 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

3 Технология продукции ОП 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

 Организация ресторанного дела 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

4 Организация ресторанного дела 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 
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 1 Экономика предприятий ОП 103 (Р-Л) проф. Сушкова Т.Ю. 

2 Экономика предприятий ОП 103 (Р-Л) проф. Сушкова Т.Ю. 

3 Экономика предприятий ОП 103 (Р-Л) проф. Сушкова Т.Ю. 

4 Экономика предприятий ОП 103 (Р-Л) проф. Сушкова Т.Ю. 
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1 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

2 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

3 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

4 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 
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4 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

5 Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 

6 ЭКЗАМЕН 

Оборудование предприятий общественного питания  

210 (Р-Л)  доц. Зыкина С.А. 
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1 Стандартизация, сертификация и нормативные документы 

технологического процесса предприятий ОП 311 (Р-Л) Доц. Гуляева Л.Ю. 

2 Стандартизация, сертификация и нормативные документы 

технологического процесса предприятий ОП 311 (Р-Л) Доц. Гуляева Л.Ю. 

3 Стандартизация, сертификация и нормативные документы 

технологического процесса предприятий ОП 311 (Р-Л) Доц. Гуляева Л.Ю. 

4 Организация ресторанного дела 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

5 Организация ресторанного дела 311 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 
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1 Технология полуфабрикатов в индустрии ОП 208 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

2 Технология полуфабрикатов в индустрии ОП 208 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

3 Технология полуфабрикатов в индустрии ОП 208 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 
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1 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

2 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

3 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

4 Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 

5 ЭКЗАМЕН 

Технология и организация хранения пищевого сырья и готовой продукции 

114 (Р-Л)  проф. Ерисанова О.Е. 
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1 Технология полуфабрикатов в индустрии ОП 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

2 Технология полуфабрикатов в индустрии ОП 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 

3 Технология полуфабрикатов в индустрии ОП 209 (Р-Л) доц. Гуляева Л.Ю. 
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